
 



  
  
  
 
 
 

   COUVERT 
Pão, manteiga, salada de cenoura e azeitonas  
Patê de sardinha    2.50€ 
  
  
 
  
 
 
Carpaccio de Novilho    11.00€ 
Carpaccio de Polvo     11.00€ 
Carpaccio de Bacalhau     12.00€ 
Carpaccio de Salmão   11.00€  
  
 
Presunto Ibérico (24 meses)    10.00€ 
Queijo Azeitão     9.00€ 
Rissóis de Polvo    8.50€ 
Calamares à Centenário   12.50€   
 
  
  
  
 
 

          CATAPLANAS (2pax). 
Cataplana Algarvia (peixe/carne)  45.00€ 
Cataplana Frango     40.00€ 
Cataplana Polvo     48.00€ 
Cataplana Tamboril     50.00€ 
Cataplana Bacalhau     48.00€ 
Cataplana de Marisco c/ Lagosta  60.00€ 
 
 
 

   BACALHAU   
Bacalhau à Lagareiro     19.00€ 
Bacalhau à Chefe   17.00€ 
Bacalhau Gratinado     18.00€ 
Bacalhau à Brás     13.00€ 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 

SOPA 
Sopa de Legumes    3.00€ 
Sopa de peixe     4.00€ 
  
 
 
 
 
 
Salada César      11.50€ 
Salada de Atum    10.00€ 
Salada de Camarão     11.00€ 
   
 
  
Amêijoas à Bulhão     15.00€ 
Camarão Alho ou Piri-Piri   14.00€ 
Vieiras Salteadas     13.50€ 
Mexilhão à Centenário     11.00€ 
Lagosta Grelhada (+- 300g)   26.00€ 
  
  
   
 

 
POLVO 

Espetada de Polvo c/Camarão   17.50€ 
Polvo à Lagareiro    18.00€ 
Polvo Grelhado c/ Batata doce e Espinafres  17.50€ 
Polvo Panado c/ Risoto de cogumelos   17.50€ 
 
 
 
 
 

ARROZ 
Arroz de Tamboril     16.00€ 
Arroz de Polvo    15.00€ 
Paella à Casa (2pax)     40.00€ 
Arroz de Marisco c/ Lagosta (2pax)  50.00€ 
 
 
 
 
 

ENTRADAS 

ESPECIALIDADES  

Ne n h u m  p r a t o , p r o d u t o  a lim e n t a r  o u  b e b id a , in c lu in d o  o  Co u v er t , p o d e  s e r  c o b r a d o  s e  n ã o  fo r  s o lic it a d o  p e lo  c lie n t e  o u  s e  p o r  e s t e  fo r  
in u t iliz a d o  –  d ec . Le i 1 0 / 201 5  d e  6 - Ι. 

 
Te m o s  d o s s iê  d e  a le r g é n ic o s  em  c a s o  d e  n e c e s s id a d e  s o lic it e  a o  fu n c io n á r io  

IVA in c lu íd o  à  Ta x a  Le g a l |  Tem o s  Liv r o  d e  Re c la m a ç ã o  



 
 
 
 
 
 

  ESPETADAS 
Espetada de Tamboril c/ camarão   18.00€ 
Espetada de Frango c/Camarão   16.00€ 
Espetada de Novilho c/ Camarão  19.00€ 
Espetada de Camarão     17.50€ 
  
  
  
  
  

    PEIXE 
Sardinhas p/ grelhar     10.00€ 
Lulinhas p/ fritar     13.00€ 
Lulas p/ Grelhar de Coentrada   16.00€ 
Robalo p/ Grelhar     14.00€ 
Dourada p/ Grelhar    14.00€ 
Filete Robalo c/ Molho Mediterrâneo   16.00€ 
Filete Wellington   17.50€ 
Bife de Atum à Algarvia    15.00€ 
Bife Espadarte p/ Grelhar    15.00€ 
Filete Tamboril c/Riso o Cogumelos  17.50€    
Salmão c/Molho de Camarão    17.00€ 
Salmão c/ Risoto de Espinafres   16.50€   
Mista de Peixe c/Marisco (2 pax)   40.00€ 
 
  
  
 
 
 
            ACOMPANHAMENTO EXTRA 
Batata Frita     3.00€ 
Batata Doce (Frita ou Assada)  3.00€ 
Batata Gratinada    3.50€ 
Arroz      3.00€  
Ovo Estrelado     3.00€ 
Salada Montanheira    3.00€ 
     
  
  
  
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

VEGETARIANO 
Paella Vegetariana    15.00€ 
Almondegas Vegan    15.00€ 
  
  
  
  
  
  
 

CARNE 
Hambúrguer Black Angus    12.00€ 
Peito Frango p/ Grelhar   12.50€ 
Peito Pato c/ Molho Laranja    15.50€ 
Bochecha de Porco Confitado  15.00€ 
Pernil Porco no Forno     16.00€ 
Osso Buco     16.00€ 
Jarret de Borrego c/ Puré de Batata  18.00€ 
Costeletas de Cabrito p/ Grelhar  18.00€   
Picanha p/ Grelhar c/ Feijão Preto  16.00€ 
Rabo de Boi Confitado   15.00€ 
Bife á Portuguesa      19.00€ 
Bife da Vazia c/ Molho Pimenta  18.00€   
Bife da Vazia c/ Molho Cogumelos   18.00€ 
Bife da Vazia c/ Queijo Azeitão    19.00€ 
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